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ふ
く
い
婚
活
サ
ポ
ー
ト
セ
ン
タ
ー
（
ふ
く
恋
）が
運
用
す
る
マ
ッ
チ
ン
グ
シ
ス

テ
ム（
Ａ
Ｉ
が
希
望
条
件
に
合
う
登
録
者
の
男
女
を
マ
ッ
チ
ン
グ
さ
せ
る
シ
ス
テ

ム
）の
出
張
登
録
会
を
開
催
し
ま
す
。

　
「
結
婚
し
た
い
け
ど
い
い
人
が
見
つ
か
ら
な
い
」「
出
会
い
の
機
会
が
な
い
」、

そ
ん
な
方
を
応
援
し
ま
す
。

開
催
日
時	

11
月
10
日（
日
）

	

午
後
２
時
～
午
後
５
時（
所
要
時
間
45
分
程
度
）

開
催
場
所	

南
条
保
健
福
祉
セ
ン
タ
ー　
１
階
図
書
室

対 

象 

者	

次
の
す
べ
て
に
該
当
す
る
方

	

▪
結
婚
を
希
望
す
る
20
歳
以
上
の
独
身
男
女

	

▪	

福
井
県
に
お
住
ま
い
か
お
勤
め
の
方
で
、
今
後
も
福
井
県
に	

定
住
す
る
予
定
の
方
、
ま
た
は
近
い
将
来
福
井
県
へ
の
移
住
を

お
考
え
の
方

	

▪	

ス
マ
ー
ト
フ
ォ
ン
や
タ
ブ
レ
ッ
ト
、パ
ソ
コ
ン
を
お
持
ち
の
方

定
　
　
員	

３
名

登 

録 

料	

▪	

町
内
に
お
住
ま
い
の
方　
５
、０
０
０
円（
２
年
間
）

	

※	

女
性
の
方
は
、令
和
７
年
３
月
31
日
ま
で
登
録
料
が
無
料
と
な
り
ま
す
。

	

※	

町
外
に
お
住
ま
い
の
方
は
、登
録
料
が
１
０
、０
０
０
円（
２
年
間
）

に
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す
。

申
込
方
法		

ふ
く
恋
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
か
ら
入
会
申
込（
仮
登
録
）を
行
い
、
面
談

（
南
越
前
町
）の
ご
予
約
を
お
願
い
し
ま
す
。

※	

当
日
は
、
登
録
料（
現
金
支
払
い
）と
身
分
証
明
書（
顔
写
真

　
付
き
）を
ご
持
参
く
だ
さ
い
。

■
問
合
せ

　
ふ
く
い
婚
活
サ
ポ
ー
ト
セ
ン
タ
ー
（
ふ
く
恋
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マ
ッ
チ
ン
グ
シ
ス
テ
ム
出
張
登
録
会

　
　
　
　
　
　
　
　を
開
催
し
ま
す
！ふく恋
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町
の
魅
力
を
食
分
野
か
ら
発
信
す
る
こ
と
を
目
的
に
、
料
理
家
の
栗
原

心
平
さ
ん
と
と
も
に
開
発
を
行
っ
て
い
た「
新
ご
当
地
グ
ル
メ
」の
完
成
披

露
会
が
、
道
の
駅「
南
え
ち
ぜ
ん
山
海
里
」で
行
わ
れ
ま
し
た
。

　
完
成
披
露
会
で
は
、
栗
原
さ
ん
に
よ
る
、
完
成
し
た「
新
ご
当
地
グ
ル
メ
」

の
発
表
や
調
理
の
実
演
、
町・メ
デ
ィ
ア
関
係
者
向
け
の
試
食
会
が
行
わ
れ
、

栗
原
さ
ん
の
料
理
テ
ク
ニ
ッ
ク
に
た
く
さ
ん
の
方
が
興
味
津
々
の
様
子
で

し
た
。

　
今
回
、
発
表
さ
れ
た「
新
ご
当
地
グ
ル
メ
」は
、
次
の
２
つ
の
料
理
で
す
。

　
ま
た
、
完
成
披
露
会
後
に
は
、
町
内
飲
食
事
業
者
向
け
の
講
習
会
も
開
催
さ
れ
ま
し
た
。

　
完
成
し
た「
新
ご
当
地
グ
ル
メ
」は
今
後
、
販
売
取
扱
を
希
望
す
る
店
舗
を
募
り
、
販
売
取
扱
店
舗
に
て

試
作
や
ア
レ
ン
ジ
の
検
討
を
経
て
、令
和
７
年
４
月
よ
り
販
売
を
開
始
す
る
予
定
で
す
。ご
期
待
く
だ
さ
い
！

　
　

  　
栗
原
さ
ん
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
や
イ
ン
ス
タ
グ
ラ
ム
は
こ
ち
ら
▼

■
農
林
水
産
課　
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麩わとろトマドリア

越前 鯛まぶし

牛肉と角麩のトマト煮をご飯に
のせたドリア。栗原さんが来町
した際に食べた南越前町の伝承
料理「麩の辛子和え」から着想を
得て、角麩を使用しています。

麩わとろトマドリア

越前 鯛まぶし

越前海岸でとれる鯛の漬け丼。
次の手順で３種類の味が楽しめます。
①鯛の漬け丼をそのままで。
② 好みの薬味〔北前みそ（おかずみそ）、

乾燥わかめ、青ねぎ〕をのせる。
③かきたま汁をかける。

南
越
前
町

合
併
20
周
年
記
念

新
ご
当
地
グ
ル
メ
完
成
披
露
会


